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Votre réveillon de Noël à Carnac 

Restaurant Le Lounge Bar
2 avenue de l’Atlantique
Carnac
02 97 52 53 00

Menu du 24 Décembre 2022

85€ par personne hors boissons
Supplément de 53€ pour les pensions

1 coupe de champagne et canapés

Mise en bouche
Croustillant de pomme de terre à la noisette, oeuf de hareng fumé

Entrée 
Foie gras poêlé, marmelade de clémentines, crème de coques au yuzu

Poisson
Saint-Jacques rôties en viennoise de marrons, velouté de potiron

L’entre deux
Granité

Viande 
Suprême de poularde aux morilles, panais à l’orange

Dessert
L’écorce de chocolat de Noël, crémeux mandarines et châtaignes



Votre réveillon de Noël à Carnac 

Restaurant Le Lounge Bar
2 avenue de l’Atlantique
Carnac
02 97 52 53 00

Menu enfant du 24 Décembre 2022
(jusqu’à 12 ans)

25€ par enfant hors boissons

Entrée 
Saumon fumé maison, blinis et crème ciboulette

Plat
Suprême de pintade, châtaignes caramélisées, sauce champignon

Dessert
La bûche de notre pâtissier

Réservation au 02 97 52 53 00



Votre réveillon de Noël à Carnac 

CÉLÉBREZ NOËL AU CASINO 

DÎNER DU 24 DÉCEMBRE 2022
*** 50€ *** (hors boissons)

Amuse-bouche et coupe de champagne
***

Saumon fumé, crème d’agrumes et tobiko
***

Suprême de pintade au Riesling, poêlée de pommes de terre grenailles, 
cèpes et marrons

***

Notre sélection de fromages affinés, mesclun à l’huile de noix
***

Le dessert de Noël
*** 

Café et macaron

Restaurant Casino Circus 
41 Avenue des Salines
Carnac
02 97 52 64 64



Votre réveillon de Noël à Carnac 

Le Festin de Noël

DÎNER DU 24 DÉCEMBRE 2022
*** 90€ *** (hors boissons)

Apéritif champagne et canapés, mise en bouche de Noël
***

Foie gras au torchon, figue rôtie au miel et mini-brioche

Noix de Saint-Jacques contisées à la truffe, velouté de châtaignes

et huile de noisette
***

Suprême de chapon, farce truffée, mousseline butternut,

légumes d’hiver et jus corsé
***

Palet chocolat-noisette et sorbet framboise, mignardises

Restaurant Le Cairn - 
Hôtel Le Celtique
82 avenue des Druides
Carnac
02 97 52 14 15



Votre repas de Noël à Carnac 

DÉJEUNER DU 25 DÉCEMBRE 2022
67€ par personne (hors boissons)

Supplément de 35€ pour les pensions

Entrée 
Saint-Jacques pochées à la verveine et poivre fumé, butternut confit, fruit de 

la passion, velouté à la noix de coco

Plat
Dos de bar, vinaigrette tiède au coing, pomme, poire, potiron, crème de 

topinambour

Dessert
La Bûche de Noël de notre pâtissier Dacquoise et mousse pralinée

Réservation au 02 97 52 53 00

Restaurant Le Lounge Bar
2 avenue de l’Atlantique
Carnac
02 97 52 53 00



CÉLÉBREZ NOËL AU CASINO 

DÉJEUNER DU 25  DÉCEMBRE 2022
*** 50€ *** (hors boissons)

Amuse-bouche et coupe de champagne
***

Saumon fumé, crème d’agrumes et tobiko
***

Suprême de pintade au Riesling, poêlée de pommes de terre grenailles, 
cèpes et marrons

***

Notre sélection de fromages affinés, mesclun à l’huile de noix
***

Le dessert de Noël
*** 

Café et macaron

Restaurant Casino Circus 
41 Avenue des Salines
Carnac
02 97 52 64 64

Votre repas de Noël à Carnac 
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Votre réveillon Noël à Carnac 

Restaurant Côté Cuisine 
36 Avenue Zacharie Le Rouzic
Carnac
02 97 57 50 35

MENU DE LA SAINT-SYLVESTRE
A EMPORTER

*** 55 € ***

Carpaccio de Saint-Jacques marinées aux agrumes, radis multicolores, 
râpée de poutargue de caviar et huile d’aneth

***

Poisson de ligne selon la criée, céléri et poireaux en croûte de sel, beurre 
blanc fumé et caviar d’Aquitaine

Ou

Pintade chaponnée en deux cuissons, crozets et courge butternut, bouillon 
de volaille lié à la truffe noire

***

Brie de Meaux affiné à la truffe noire, poire au poivre Timut et mesclun 
(supplément 8€) 

***

Croustillant au chocolat Baracoa de Cuba et praliné, anglaise à la Mandarine 
Impériale et caramel lactée

Réservation 48h à l’avance par mail : 
cotecuisine-carnac@hotmail.fr 



Votre repas de Noël à Carnac 

Restaurant Le Petit Bedon
106 avenue des Druides
Carnac
02 97 52 11 62

CARTE A EMPORTER
DU 24 ET 25 DÉCEMBRE 2022

Les fruits de mer : 
* Selon approvisionnement / * Reçu vivant et cuit par nos soins

● Plateau mademoiselle (+½ tourteau) - 49€
● Langoustines 300gr - 22€
● 6 huîtres pompadour - 16€ / 12 huîtres Pompadour - 32€
● 6 huîtres Kys n° 3 - 21€ / 12 huîtres Kys - 42€

Les plats de la Mer : 
* Selon approvisionnement / * Reçu vivant et cuit par nos soins

● Sole meunière 500/600gr et sa purée maison - 44€
● Bouillabaisse Royale - 32€
● Homard grillé ou langouste beurre cancalais - NC
● Noix de Saint-Jacques de la Baie de Quiberon en feuilleté, julienne de légumes, 

jus d'agrumes safrané - 33€
● Aile de Raie au camembert, tagliatelles fraîches - 24€
● Risotto de Gambas à la crème de Homard - 28€

Les entrées : 

● Assiette de saumon fumé par nos soins - 21€
● Foie gras de canard mi-cuit maison - 18€
● 12 escargots de l’île de Groix - 14€
● Saint-Jacques farcies - 21€
● Cassolette de fruits de mer, crumble de Sarrasin - 14€
● Terrine du Père Claude
● Mousse de pigeon aux baies de Genièvre 80gr - 11€
● Camembert rôti pané au poivre mignonette - 15€
●



Votre repas de Noël à Carnac 

Restaurant Le Petit Bedon
106 avenue des Druides
Carnac
02 97 52 11 62

CARTE A EMPORTER
DU 24 ET 25 DÉCEMBRE 2022

Les plats de la Terre : 

● Entrecôte Angus d’Argentine, os à moëlle purée de pomme de terre - 38€
● Rognons et ris de veau aux morilles - 38€
● Boudin de Christian Parra, purée maison - 25€
● Cassoulet maison - 25€
● Coquelet rôti, pommes frites, jus de volailles - 25€
● Joue de porc confites à la bourguignonne, tagliatelles fraîches - 22€

Les desserts : 

● Brie à la truffe - 11€
● Tarte tatin, glace vanille - 9€
● Crème brûlée maison - 9€
● Mousse au chocolat maison - 9€
● Riz au lait à la vanille, raisins au rhum - 9€
● Profiteroles maison vanille ou chocolat, chocolat chaud, amandes effilées - 9€
● Brioche perdue, glace vanille, caramel au beurre salé et spéculos - 9€
● Dessert de Noël - 9€

Plus d'informations et commandes par téléphone au 02 97 52 11 62 
ou au restaurant directement.



Votre repas de Noël à Carnac 

Restaurant Itsasoa
3 rue de Colary
Carnac
02 97 52 17 72

CARTE A EMPORTER
 FÊTES DE FIN D'ANNÉE 2022

Pommes dauphines : 5€ les 8

Blini : 1.50€/pièce

Tarama : 8€/100g

Gougères au Cantal : 5€ les 6

Beureks de ma maman : 2€/pièce

Saumon d’Isigny en gravad-lax : 14€ les 100g

Saumon d'Isigny fumé au bois de hêtre : 15€ les 100g

Foie gras de la maison Masse, mi-cuit au naturel : 68€ les 500g

Cannelés au rhum et vanille : 6€ les 5

Commandes au 02 97 52 17 72
Si possible 24h à l’avance.


